“ MECHANISCHE VERFAHREN

Anlagenbau: Verbesserte Prozesse steigern Effizienz

Starke als Trendsetter

Fast unbemerkt ist der Markt fiir Starke und Starkederivate in den vergangenen

25 Jahren stark gewachsen. Hintergrund ist, dass vor allem die Einsatzméglichkeiten

fiir modifizierte Starke und Proteine erheblich erweitert wurden. Dadurch hat sich

Starke zum Trendsetter entwickelt und den Anlagenbau vielféltig gepragt. Zeppelin

Systems ist diesem Trend gefolgt und bietet interessante Wege, um bei der Produk-

tion von Starke die Effizienz zu steigern.

Die Zukunft in der Stirkeindustrie gehort
den veredelten Produkten. Frither endete
der Herstellungsprozess meist mit der Ge-
winnung von Stirke. Heute er6ffnen sich
weitere Mirkte, etwa in der Kunststoff- oder
Papierindustrie. So gilt Stirke mittlerweile
mengenmaBig als der wichtigste nachwach-
sende Rohstoff fiir die Herstellung von Bio-
kunststoffen. Besonders interessant an der
Starkeverarbeitung ist, dass als Nebenpro-
dukt pflanzliche Proteine gewonnen wer-

den, die fiir die vegetarische Erndhrung so-
wie Fleischersatz verwendet werden — ein
Markt mit gewaltigem Wachstumspotenzial.
So konnten diese im Jahr 2030 einen Anteil
von 28 % am gesamten Fleischmarkt ausma-
chen, heift es in einer Studie der Berater
von A.T. Kearney. Zehn Jahre spiter konnte
sich dieser Wert sogar auf 60 % verdoppeln.
Diesen Trend spiirt Zeppelin Systems bereits
heute — im eigenen Technikum in Réder-
mark sind die Anfragen beziiglich Verarbei-
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s Das Hochleistungsdosiersystem Micdos ist erweiterbar und erlaubt eine
hohe Flexibilitdt bei der Anzahl der Zutaten
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tungstests in den vergangenen drei Jahren
sprunghaft angestiegen.

Exakte Dosierung erforderlich

Bei der Herstellung von Fleischersatzpro-
dukte darf die Struktur der Proteintexturate
nicht zerstért werden. Fiir eine exakte Do-
sierung der einzelnen Zutaten wie Gewiirze
und Geschmacksstoffe wird daher ein hoch-
automatisierter Wige- und Dosierprozess
benétigt, wie ihn Zeppelin Systems mit den
Systemen Mindos oder Micdos bietet.

Bei Mindos (Minor Ingredients System)
handelt es sich um ein erweiterbares System
von zwei bis zu acht Dosiercontainern, die
die Zutaten durch Foérderschnecken in zen-
trale Trichter férdern. Micdos (Micro Ingre-
dients System) erlaubt eine hohere Flexibili-
tdt bei der Anzahl der Zutaten. Beide Syste-
me erfillen selbst hochste Anforderungen
an Kontaminationsfreiheit.

Anpassbarer Konti-Kneter

Auch der kontinuierlich arbeitende Codos-
NT-Kneter kommt bei der Herstellung von
Fleischersatzprodukten zum Einsatz. Das Sys-
tem nimmt eine Schliisselrolle bei der effi-
zienten Verarbeitung ein, indem es die Roh-
stoffkonditionierung mit einem Knetsystem
kombiniert. Untersuchungen haben gezeigt,
dass die Zugabe der Rohstoffe in den Knet-
prozess, beispielsweise der Ort der Zufiih-
rung, die Menge, fest oder flussig etc. das
Endprodukt erheblich beeinflusst. Dies zeigt
sich auch bei der Herstellung von Fleischer-
ersatzprodukten. Das System erlaubt u. a. ei-
ne sehr gleichmédBige Fliissigkeits- und Tem-
peraturverteilung, ldsst sich schnell an unter-
schiedliche Leistungsanforderungen anpas-
sen und arbeitet auch aus Hygienesicht ein-
wandfrei, da es sehr leicht zu reinigen ist.



Auf Marktanforderungen reagieren
Zeppelin Systems riickt die Herstellung und
Behandlung von modifizierten Stirken, De-
rivaten und Proteinen mehr und mehr in
den Anlagenfokus. Dabei gilt es, auf die ste-
tig steigenden Anforderungen der Lebens-
mittelindustrie einzugehen, sei es in Bezug
auf Reinheit, Riickverfolgbarkeit und Verar-
beitungsgeschwindigkeit sowie auf Pro-
duktvielfalt. Beispielsweise mussen Herstel-
ler meist genaustens auf die Trennung von
allergenfreien, glutenfreien und gentech-
nisch manipulierten Rohstoffen (GMO)
achten. Dabei sehen sich industrielle Betrie-
be oft auch einer ganzen Reihe von Sonder-
aufgaben ausgesetzt, wie z. B. Rezeptur-
wechseln und gleichzeitig der Herstellung
sorten- und chargenreiner Produkte.

Produktschonend zum Endprodukt
Generelles Ziel in Stirke-Veredelungsprozes-
sen ist es, moglichst gleichmaBig geformte
und gefirbte Starkepartikel zu produzieren.
Dies hdngt von vielen Faktoren ab, die be-
reits vor der Anlieferung des Rohstoffs in
die Fabrik gegeben sind (z. B. der geogra-
phischen Lage, dem Zeitpunkt der Ernte,
Wetterbedingungen und viele andere
mehr). Fiir den Ausgleich dieser unter-
schiedlichen Eigenschaften der Rohstoffe
sind spezielle Aggregate einzusetzen.
Homogenisiersilos mit FlieBbett, wie sie
Zeppelin Systems einsetzt, eignen sich hier-
fir sehr gut. GroBe Flakes bleiben erhalten.
Die Homogenisier-Silos weisen ein sehr gu-
tes Mischverhalten auf und kommen auch
mit groBeren Chargen gut zurecht.

Abhingig von der Schiittdichte kénnen diese

Silos etwa 60 t Stirkeprodukte fassen. Der
FlieBbettbelag ist wahlweise aus PE oder
Edelstahl gefertigt. Wahrend bei einem PE-
FlieBbettbelag die Temperaturbestindigkeit
bis 70 °C gegeben ist, liegt diese bei Edel-
stahl wesentlich hoher. Auch die Bruchfes-
tigkeit der FlieBbettbeldge aus gesintertem
Edelstahl ist um einiges hoher, sodass in der
Industrie verstirkt auf Edelstahl gesetzt wird.

Benetzung schont Starke-Flakes
Auch der Dymomix (Dynamic Moisture Mi-
xing System), der urspriinglich fiir Brottei-
ge entwickelt wurde, spielt seine Stirken in
der Stirkeverarbeitung aus. Das Benetzungs-
system arbeitet als Vormischer und wird als
ergdnzender Produktionsschritt zwischen
der Dosierung und weiterverarbeitenden
Schritten eingesetzt. Die Besonderheit be-
steht darin, dass pulverférmige Komponen-
ten mit Wasser bzw. Ol benetzt werden und
unmittelbar ein homogenes Gemisch ent-
steht. Dies gelingt durch eine speziell ent-
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e Der pneumatische Mischer (Homogenisier-
Silo mit FlieBbettboden) von Zeppelin
Systems stellt ohne Mechanik, ohne Frik-
tionen oder groBe Reibung eine homogene
Mischung her

wickelte Diise, die in der rotierenden Welle
des Gerites eingebaut ist. Dadurch bildet
sich ein Flissigkeitsschirm, durch den die
pulverférmigen Partikel dringen miissen
und somit benetzt werden. Im Gegensatz zu
herkémmlichen Systemen erfolgt die Benet-
zung nicht mit einem Hochdruckwasser-
strahl, sondern mittels Zentrifugalkraft.
Dadurch kénnen z. B. Kartoffelstirke-Flakes
mit Aromastoffen bespritht werden. Die
Starkepartikel fallen dabei durch eine Art
Wassernebel, der durch einen Zentrifugal-
zerstduber erzeugt wird.

Dies sind nur einige Beispiele aus dem Port-
folio an Anlagenkomponenten von Zeppelin

s Der Dymomix kann zum

Befeuchten von Stirke ver-
wendet werden

e Gravimetrische Dosierungen, Dymomix
und Codos sowie Vorteigfermenter stehen
im Zeppelin-Technikum in Rédermark ftr
Firmen bereit, die Tests mit ihren eigenen
Rohstoffen durchfiihren méchten

Systems, die bei der Produktion von Stdrke-
modifikationen aber auch bei der weiteren
Verarbeitung zum Einsatz kommen. Dartiber
hinaus sorgen auch Silos, Filter, Aufgabe-
und Entleerungsvorrichtungen fiir effiziente
Prozesse in der Stirkeindustrie.
www.prozesstechnik-online.de
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